
 

 

 

EPIS SECTOR HOSTELERÍA 

:                                                                                                    
 

CON LA FINANCIACIÓN DE:                                            AM2024-002-1 

EPIS HOSTELERÍA USO PRINCIPAL NORMATIVA APLICABLE BUENAS PRÁCTICAS FOTO 

 

 

1-MANOPLAS PARA EVITAR 

QUEMADURAS 

 

PROTECCIÓN PARA EL 

MANEJO DE TODOS LOS 

EQUIPOR QUE PUEDEN 

PRODUCIR QUEMADURAS 

 

• RD 35/2020 

• RD 100/2019 

• RD 1021/2022 

• RD 486/1997 

 

SUSTITUIR SI 

PRESENTA ALGUN 

TIPODE DETERIORO 

 
 

 

2-CALZADO ESPECIAL 

PARA HOSTELERÍA 

 

PROTECCIÓN 

ANTIGOLPES Y SUELO 

RESBALADIZO 

 

• RD 35/2020 

• RD 100/2019 

• RD 1021/2022 

• RD 486/1997 

 

SUSTITUIR SI 

PRESENTA ALGÚN 

DESPERFECTO O 

MINIMIZA AL 

AGARRE AL SUELO  

 

 

3-MANDILES QUE SUJETEN 

Y SE CIÑAN BIEN AL 

CUERPO 

 

 

EVITAR DERRAMES DE 

LÍQUIDOS SOBRE LA PIEL 

 

 

• RD 35/2020 

• RD 100/2019 

• RD 1021/2022 

• RD 486/1997 

 

SUSTITUIR SI 

PRESENTA 

DESPERFECTOS 

  
 

 

 

4- ROPA CÓMODA QUE 

CUBRA BRAZOS Y PIERNAS 

 

 

EVITAR DERRAMES 

SOBRE LA PIEL 

 

• RD 35/2020 

• RD 100/2019 

• RD 1021/2022 

• RD 486/1997 

SUSTITUIR LAS 

PRENDAS CUANDO 

PRESENTEN 

DESPERFECTOS, Y 

MANTENER LIMPIO 

EN TODO MOMENTO 

 



 

 

 

EPIS SECTOR HOSTELERÍA 

:                                                                                                    
 

CON LA FINANCIACIÓN DE:                                            AM2024-002-1 

 

5-GUANTES DE COTA DE 

MALLA PARA EVITAR 

CORTES EN EL FILETEADO 

DE CARNES 

 

 

EVITAR RIESGOS AL 

CORTAR CARNE Y EL 

DESPIECE DE PIEZAS 

 

 

• RD 35/2020 

• RD 100/2019 

• RD 1021/2022 

• RD 486/1997 

 

MANTENER LIMPIO 

EN TODO MOMENTO 

Y SI PRESENTA 

DESPERFECTOS, 

CAMBIARLO AL 

INSTANTE  

 


